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Girolles/ Chanterelles/ Gallinacci

f&zﬂm‘}&

Tellergerichte

Inische Plibferlinge in Butter gedilinstet auf Gnocchi €
(Kantoffel-Nocken) ud §rische Palate der Laison™** 17 “

Girolles au beurre sur gnocchis de pomme de terre, cruditées/ chanterelles in butter
on potato dumplings, salad/ gallinacci al burro con Gnocchi di patate, insalata mista

Plifferlinge in Rabmiauce,
hausgem. Spitglese und Salatvariationen

Girolles a la créme, Spétzle, crudités/ Chanterelles in cream-sc., Spétzle, salad /Gallinacci a la crema, Spétzle, insalata

Plifferlinge in Ppeck und Zuiebeln, geridstet
Bratbartoffeln und Lalatuvariationen 21,40

Girolles avec jambon et oignons, PdT sautées, crudités/ Chanterelles with ham and onions,
sauté potatos, salad/ Gallinacci con prosciutto e cipolle, Patate saltate, insalata

Salatrariationen der Laison mit

frischen Plifferlingen in Butter gediinstet 20,40
Crudités avec Girolles au beurre / Salads with chanterelles in butter/ Insalata mista con gallinacci al buro
Omelette mit Pifferlingen, Salatwariationen 20,40

Omelette avec girolles, crudites/ Omelet with cﬁanterelles, salad/ Omelette con gallinacci, insalata
Plikferlinge in Rabmsaucer mit 2 Pchuweinemedaillons,
hausgemachte Ppdtglesc und Lalatvariationen

Filet de porc avec girolles, Spitzle, crudités/ Fillet of porc with chanterelles, Spatzle,
salad/ Filetto maiale con funghi, Spitzle, insalata

Plifferlingen provengial, mit Rumpiteak
Brdgele und §rische Palate der Paison

Rumpsteak avec girolles a la Provencale, PdT sautées, crudités/ Rumpsteak with chanterelles
Provencal, Sauté potatoes, salad/ Bistecca di manzo con Funghi alla provenzale, Patate saltate, insalata



